Anexa 2 la OMECI nr. 3313/ 02.03.2009

PLAN DE INVATAMANT
Anul de completare
clasa a XI-a
Aria curriculara Tehnologii
Domeniul: Turism si alimentatie
Calificarea: Lucrator hotelier

Cultura de specialitate si pregatire practica saptimanala 377 ore
Modulul I: Total ore/an 87
Organizarea unitatilor de alimentatie si de din care: laborator tehnologic -
hotelarie instruire practica 58
Modulul II: Total ore/an 87
Promovarea produselor si serviciilor din care : laborator tehnologic -
instruire practica 29
Modulul III: Total ore/an 58
Evidenta operativa din care: laborator tehnologic -

Modulul IV:

Prestarea serviciilor suplimentare

Modulul V:

Pastrarea integritd ii bunurilor turi tilor

Total ore/an
din care:

Total ore/an
din care:

Total ore/an:13 ore/saptamana x 29 siptamani = 377 ore

Stagii de pregatire practica
Modulul VI:

Intre inerea icurd eniaspa iilor de cazare

Modulul VII:

Administrarea inventarului compartimentului

de etaj

Total ore/an
din care:

Total ore/an
din care:

Total ore/an: 30 ore/saptimana x 8 saptimani/an = 240 ore

Curriculum in dezvoltare locala

Modulul VIII:

Comunicare profesionald in industria hoteliera

Total ore/an
din care:

Total ore/an: 2 ore/saptaméana x 29 saptaméani = 58 ore

instruire practica -

116
laborator tehnologic -
instruire practica 58

29
laborator tehnologic -
instruire practica 29

240 ore

120
laborator tehnologic 24
instruire practica 96

120

laborator tehnologic 24

instruire practica 96
58 ore

58

laborator tehnologic 29

instruire practica 29

TOTAL: 675 ore/an



Anexa 2 la OMECI nr. 3313/ 02.03.2009

PLAN DE INVATAMANT
Anul de completare
clasa a XI-a
Aria curriculara Tehnologii
Domeniul: Turism si alimentatie

Calificarea: Ospatar (chelner) vinzator in uniti i de alimenta ie

Cultura de specialitate si pregatire practica saptimanala

Modulul I: Total ore/an
Organizarea unitatilor de alimentatie si de din care:
hotelarie

Modulul II: Total ore/an
Promovarea produselor si serviciilor din care :
Modulul III: Total ore/an
Evidenta operativa din care:
Modulul IV: Total ore/an
Servirea preparatelor din care:

Total ore/an: 13 ore/siptimana x 29 saptimani = 377 ore

Stagii de pregatire practica

Modulul V: Total ore/an
Decorarea salii de servire din care:
Modulul VI: Total ore/an
Servirea bauturilor din care:

Total ore/an: 30 ore/saptimana x 8 siptimani/an = 240 ore
Curriculum in dezvoltare locala
Modulul VII: Total ore/an

Alcatuirea meniurilor din care:

Total ore/an: 2 ore/saptaméana x 29 saptaméani = 58 ore

377 ore
87

laborator tehnologic -
instruire practica 58
87

laborator tehnologic -
instruire practica 29
58

laborator tehnologic -

instruire practica -

145
laborator tehnologic -
instruire practica 87

240 ore

90
laborator tehnologic 24
instruire practica 66

150
laborator tehnologic 24
instruire practica 126

58 ore

58

laborator tehnologic 29
instruire practica 29

TOTAL: 675 ore/an



Anexa 2 la OMECI nr. 3313/ 02.03.2009

PLAN DE INVATAMANT

Anul de completare
clasa a XI-a

Aria curriculara Tehnologii

Domeniul: Turism si alimentatie

Calificarea: Cofetar-patiser

Cultura de specialitate si pregatire practica saptimanala
Modulul I: Total ore/an

Organizarea unitatilor de alimentatie si de din care:
hotelarie
Modulul II: Total ore/an

Promovarea produselor si serviciilor din care :

Total ore/an
din care:

Modulul III:
Evidenta operativa

Modulul IV:
Produse de patiserie

Total ore/an
din care:

Total ore/an
din care:

Modulul V:
Produse de cofetarie

Total ore/an: 13 ore/siptimana x 29 saptamani = 377 ore

Stagii de pregatire practica
Modulul VI:
Estetica produselor de patiserie si cofetarie

Total ore/an
din care:

Total ore/an: 30 ore/saptimana x 8 siptimani/an = 240 ore

Curriculum in dezvoltare locala
Modulul VII:

Expunerea i comercializarea produselor de
cofetdrie — patiserie

Total ore/an
din care:

Total ore/an: 2 ore/saptaméana x 29 saptaméani = 58 ore

377 ore
87
laborator tehnologic -
instruire practica 58
87
laborator tehnologic -
instruire practica 29
58
laborator tehnologic -
instruire practica -
58
laborator tehnologic -
instruire practica 29
87
laborator tehnologic -
instruire practica 58
240 ore
240
laborator tehnologic 48
instruire practica 192
58 ore
58
laborator tehnologic 29
instruire practica 29

TOTAL 675 ore/an



Anexa 2 la OMECI nr. 3313/ 02.03.2009

PLAN DE INVATAMANT
Anul de completare
clasa a XI-a

Aria curriculara Tehnologii
Domeniul: Turism si alimentatie
Calificarea: Bucitar
Cultura de specialitate si pregatire practica siptimanala
Modulul I: Total ore/an

Organizarea unitatilor de alimentatie si de din care:
hotelarie
Modulul II: Total ore/an

Promovarea produselor si serviciilor din care :

Total ore/an
din care:

Modulul III:
Evidenta operativa

Total ore/an
din care:

Modulul IV:
Preparate culinare

Total ore/an: 13 ore/saptamana x 29 saptamani = 377 ore

Stagii de pregatire practica
Modulul V:
Estetica preparatelor culinare

Total ore/an
din care:

Total ore/an
din care:

Modulul VI:
Realizarea dietelor

Total ore/an: 30 ore/saptamana x 8 saptimani/an = 240 ore
Curriculum in dezvoltare locala

Modulul VII:
Preparate specifice zonei si tip fast-food

Total ore/an
din care:

Total ore/an: 2 ore/saptaméana x 29 siaptaméani = 58 ore

377 ore
87

laborator tehnologic -
instruire practica 58
87

laborator tehnologic -
instruire practica 29
58

laborator tehnologic -

instruire practica -

145
laborator tehnologic -
instruire practica 87

240 ore

120
laborator tehnologic 24
instruire practica 96

120

laborator tehnologic 24

instruire practica 96
58 ore

58

laborator tehnologic 29

instruire practica 29

TOTAL: 675 ore/an



