Lista temelor pentru proba practică şi orală a examenului de obţinere a certificatului de calificare profesională - nivel 1

Calificarea “Lucrător în industria fermentativă”
1. Analizează senzorial sarea, după: culoare, gust, miros utilizând instrucţiunile din STAS

2. Analizează senzorial strugurii după: aspect, culoare, gust, miros, stare de sănătate utilizând instrucţiunile din

3. Analizează senzorial orzul după: aspect, culoare, gust, miros utilizând instrucţiunile din STAS

4. Determină conţinutul de impurităţi dintr-o probă de orz utilizând instrucţiunile din STAS.

5. Determină umiditatea unei probe de orz cu umidometrul electronic, utilizând instrucţiunile din STAS

6. Determină conţinutul de impurităţi dintr-o probă de sare utilizând instrucţiunile din STAS

7. Determină pH-ul şi aciditatea (alcalinitatea) unei probe de apă, utilizând instrucţiunile din STAS

8. Determină refractometric conţinutul de substanţă uscată din trei probe de struguri 

9. Transvazează 100 litri de apă folosind pompa centrifugă

10. Realizează demontarea şi igienizarea curăţitorului centrifugal cu soluţie de igienizare pregătită în prealabil.
11. Realizează limpezirea a 50 litri de vin folosind curăţitorul centrifugal

12. Prepară o soluţie de spălare utilizând 5 litri de apă şi 50 g de sodă calcinată

13. Spală un vas de fermentare şi enumeră normele de protecţia muncii la spălarea vaselor folosite în vinificaţie

14. Din ambalajele prezentate, alege-le pe cele folosite la ambalarea vinului şi interpretează inscripţionările de pe etichetele a trei produse: o cutie de pate, o sticlă de vin, un pachet de biscuiţi

15. Grupează ambalajele pe care le ai la dispoziţie după natura materialului din care sunt confecţionate şi interpretează inscripţionările de pe etichetele a trei produse: un pahar de iaurt, o cutie de conservă de carne şi o sticlă de vin. 

16. Execută îngrijirea vinului cu precizarea momentelor realizării pritocului şi a normelor de protecţia muncii specifice îngrijirii vinului

17. Prepară geluri de bentonită după o reţetă dată şi prezintă materialele folosite la limpezirea vinului

18. Execută limpezirea vinului cu ajutorul filtrului cu plăci

19. Pregăteşte plămada pentru fermentare din tescovină după o reţetă dată, cu descrierea materiilor prime folosite la prepararea plămezii în vederea obţinerea rachiurilor naturale 

20. Pregăteşte plămada pentru distilare din tescovină cu descrierea materiilor prime folosite la prepararea plămezii în vederea obţinerea rachiurilor naturale 

21. Execută analiza sumară a rachiurilor naturale

22. Execută limpezirea rachiurilor cu ajutorul filtrului cu plăci

23. Preparaţi o soluţie de dezinfectare de SO2 din 4 litri de apă şi 4 grame de sulf sub formă de panglică cu precizarea normelor de protecţie a muncii specifice lucrării

24. Îndepărtează impurităţile magnetice din orz cu precizarea normelor de protecţie a muncii specifice operaţiei

25. Separă impurităţile grosiere şi uşoare din orz cu precizarea normelor de protecţie a muncii specifice operaţiei

26. Elimină impurităţile rotunde din masa de orz cu precizarea normelor de protecţie a muncii specifice operaţiei

27. Realizează îndepărtarea prafului din aer cu precizarea normelor de protecţie a muncii specifice operaţiei

28. Analizează senzorial porumbul după: aspect, culoare, gust, miros utilizând instrucţiunile din STAS.

29. Mărunţeşte 25 kg de orz utilizând moara cu valţuri

Resurse materiale necesare desfăşurării lucrărilor

	Numărul temei
	Resurse materiale necesare

	1
	Conform precizărilor din STAS

	2
	Conform precizărilor din STAS

	3
	Conform precizărilor din STAS

	4
	Conform precizărilor din STAS

	5
	Conform precizărilor din STAS

	6
	Conform precizărilor din STAS

	7
	Conform precizărilor din STAS

	8
	Conform precizărilor din STAS

	9
	Pompă centrifugă, butoaie de 100 litri

	10
	Curăţitor centrifugal, soluţie de igienizare

	11
	Curăţitor centrifugal, 50 litri de vin (sau apă)

	12
	Un vas de 10 litri rezistent la substanţe caustice, vas gradat, balanţă, şorţ şi mănuşi din cauciuc, ochelari de protecţie, lopăţică de lemn sau vergea

	13
	Vas de fermentare, perie, şpaclu, furtun, şorţ şi mănuşi din cauciuc, ochelari de protecţie, soluţie alcalină

	14
	Ambalaje pentru produse alimentare din diferite materiale, etichete de pe o cutie de pate, un pachet de biscuiţi, o sticlă de vin

	15
	Ambalaje pentru produse alimentare din diferite materiale, etichete de pe o conservă de carne, un pachet de biscuiţi, un pahar de iaurt

	16
	Un vas cu vin sau cu apă, un vas gol, o pompă centrifugă

	17
	Vas pentru soluţia de bentonită, bentonită, vas gradat pentru măsurarea volumului de apă, cântar, sursă de încălzire, lopăţică de lemn sau vergea

	18
	Filtru că plăci

	19
	Tescovină, cântar, vas pentru prepararea amestecului

	20
	Tescovină, cântar, vas pentru prepararea amestecului, soluţii de spălare şi dezinfectare, 

	21
	Conform precizărilor din STAS

	22
	Filtru cu plăci

	23
	Vase pentru prepararea soluţiei, cântar, panglică de sulf, vase gradate pentru măsurarea volumului de apă 

	24
	Separator electromagnetic

	25
	Tarar aspirator

	26
	Trior 

	27
	Filtru cu saci

	28
	Conform precizărilor din STAS

	29
	Moara cu valţuri, orz
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