Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. L1204 / /6. 0% L3

PLAN DE iINVATAMANT
Clasa a XI-a
Invigimant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Lucritor hotelier
Domeniul de pregitire de baza: TURISM SI ALIMENTATIE
Domeniul de pregitire profesionald generali: TURISM

I. Pregitire practica
Modulul 1. Pregitirea spatiilor de cazare

Total ore:
din care Laborator tehnologic
Instruire practica

Modulul II. Comunicarea profesionala in hotelirie

Total ore:
din care Laborator tehnologic
Instruire practici
Modulul ITI. Servirea centrati pe turist
Total ore:
din care Laborator tehnologic

Instruire practica

455
175
280

140
70
70

140
70
70

Total ore/an = 21 ore/sdptimani x 35 siptimani/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregitire practici - CDL*
Modulul IV. Administrarea inventarului de etaj

Total ore:
din care Instruire practica

150
150

Total ore/an = 30 ore/siptimainai x 5 siptiméni/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore/an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unititii de fnvatdmant, ct si la operatorul economic/ institutia

publicd partenerd pentru pregétirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ instituia publica
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practica poate fi organizat i in unitatea de invatdmant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 3%’/ / /5.04. L/3

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
Invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Ospitar (chelner), vinzitor in unititi de alimentatie
Domeniul de pregitire de baza: TURISM SI ALIMENTATIE
Domeniul de pregitire profesionald generald: ALIMENTATIE

I. Pregitire practici:

Modulul I. Alcituirea meniurilor

Total ore: 210
din care Laborator tehnologic 105
Instruire practica 105
Modulul II. Servirea in restauratie
Total ore: 455
din care Laborator tehnologic 175
Instruire practica 280
Modulul III. Decorarea silii de servire
Total ore: 70
din care Laborator tehnologic 35
Instruire practici 35

Total ore/an = 21 ore/séiptimani x 35 siptimini/an = 735 ore/an
II. Stagiu de pregitire practica — CDL*

Modulul IV. Organizarea meselor festive
Total ore: 150
din care Laborator tehnologic -
Instruire practica 150

Total ore/an = 30 ore/siptimana x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore/an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unititii de invatdmant, cat §i la operatorul economic/ institutia
publica partenera pentru pregétirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeaza la operatorul economic/ institufia publica
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practicd poate fi organizat i in unitatea de invatdmant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 554/ / /5. 0. 013

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
invitamant profesional de 2 ani
Aria curriculara Tehnologii

Calificarea: Cofetar - patiser
Domeniul de pregitire de baza: TURISM SI ALIMENTATIE
Domeniul de pregitire profesionala generali: ALIMENTATIE

I. Pregitire practica:

Modulul I. Produse de cofetirie

Total ore: 315
din care Laborator tehnologic 140
Instruire practica 175
Modulul II. Produse de patiserie
Total ore: 315
din care Laborator tehnologic 140
Instruire practica 175

Modulul III. Comercializarea produselor de cofetirie-patiserie

Total ore: 105
din care Laborator tehnologic 35
Instruire practica 70

Total ore/an = 21 ore/séiptimani x 35 siptimini/an= 735 ore/an
IL. Stagiu de pregatire practici - CDL*

Modulul IV. Estetica produselor de cofetirie- patiserie
Total ore: 150
din care Instruire practica 150

Total ore/an = 30 ore/sdptiméini x 5 siptimini/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore/an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic §i orele de instruire practici se pot desfasura atit in
laboratoarele si atelierele unitdfii de invatdmant, cat §i la operatorul economic/ institutia
publica partenera pentru pregétirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ institutia publica
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practicé poate fi organizat si in unitatea de invatimant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr.5)/ /fcf) / /5.0%. o3

PLAN DE INVATAMANT
clasa a XI-a
inviatamant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Bucitar
Domeniul de pregitire de bazi: TURISM SI ALIMENTATIE
Domeniul de pregétire profesionald generald: ALIMENTATIE

L. Pregiitire practica:

Modulul I. Preparate culinare

Total ore: 455
din care Laborator tehnologic 175
Instruire practica 280

Modulul II. Preparate ,,fast-food”

Total ore: 140
din care Laborator tehnologic 70
Instruire practica 70

Modulul III. Estetica preparatelor culinare

Total ore: 140
din care Laborator tehnologic 70
Instruire practici 70

Total ore/an = 21 ore/séiptimani x 35 siptaméini/an = 735 ore/an
IL. Stagiu de pregiitire practica - CDL*

Modulul IV. Preparate specifice zonei
Total ore: 150
din care Instruire practici 150

Total ore/an = 30 ore/siptimani x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore/an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitdtii de invatdmant, cat si la operatorul economic/ institufia
publicd partenerd pentru pregatirea practici.

2. Stagiul de pregitire practici CDL’ se realizeazi la operatorul economic/ institutia publicd
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practica poate fi organizat si in unitatea de invatimant, conform cadrului legal in vigoare.
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