43
Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. %5 /f d / /5. 0%. &

PLAN DE iINVATAMANT
Clasa a XI-a
Invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Morar - silozar 5
Domeniul de pregitire de bazi: INDUSTRIE ALIMENTARA 5
Domeniul de pregitire profesionald generald: INDUSTRIE ALIMENTARA

I. Pregitire practica
Modulul I. Receptionarea si gestionarea cerealelor

Total ore: 105
din care: Laborator tehnologic 45
Instruire practica 60
Modulul II. Conservarea si pregitirea cerealelor pentru micinis
Total ore: 210
din care: Laborator tehnologic 90
Instruire practica 120
Modulul ITI. Micinarea cerealelor
Total ore: 210
din care: Laborator tehnologic 90
Instruire practica 120
Modulul IV. Obtinerea produselor intermediare si finite din grau
Total ore: 210
din care: Laborator tehnologic 90
Instruire practica 120

Total ore/an = 21 ore/sdptimani x 35 siptimani/an = 735 ore/an

IL. Stagiu de pregitire practici - CDL’
Modulul V. Fabricarea crupelor, produselor expandate si a fulgilor de cereale
Total ore: 150
din care Laborator tehnologic -
Instruire practica 150

Total ore/an = 30 ore/saptimani x 5 siptiméini/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

Not:i:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitdfii de fnvafimant, cat si la operatorul economic/ institutia
publicd partenera pentru pregétirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ institutia publici
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practica poate fi organizat si in unitatea de invataimant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 5547 / /5.04. 2083

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
Invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculara Tehnologii

Calificarea: Brutar - patiser — preparator produse fainoase
Domeniul de pregitire de bazi: INDUSTRIE ALIMENTARA 5
Domeniul de pregitire profesionala generald: INDUSTRIE ALIMENTARA

I. Pregatire practici

Modulul I. Fabricarea semipreparatelor folosite in patiserie

Total ore:
din care Laborator tehnologic
Instruire practica
Modulul II. Obtinerea produselor de patiserie
Total ore:
din care Laborator tehnologic

Instruire practica
Modulul III. Fabricarea produselor fiinoase
Total ore:
din care Laborator tehnologic
Instruire practica

210
90
120

315
135
180

210
90
120

Total ore/an = 21 ore/saptamani x 35 siptimani/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregiitire practici - CDL’

Modulul IV. Tehnici de ambalare
Total ore:
din care Laborator tehnologic
Instruire practica

150

150

Total ore/an = 30 ore/sidptiméani x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitdfii de invatamant, cit si la operatorul economic/ institutia

publica partenerd pentru pregitirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ institutia publica
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practicd poate fi organizat i in unitatea de invatdmant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 5@/ / (6.04. X8

PLAN DE INVATAMANT

Clasa a XI-a

Invitamant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Preparator produse din carne si peste

Domeniul de pregitire de baza: INDUSTRIE ALIMENTARA

Domeniul de pregitire profesionala generald: INDUSTRIE ALIMENTARA

I. Pregitire practica

Modulul I. Prelucrarea carcaselor

Total ore;

din care

Modulul II. Conservarea cirnii si a pestelui

Total ore:

din care

Modulul III. Fabricarea preparatelor din carne

Total ore:

din care

Laborator tehnologic
Instruire practica

Laborator tehnologic
Instruire practica

Laborator tehnologic
Instruire practica

231
99
132

231
99
132

273
117
156

Total ore/an = 21 ore/sdptiména x 35 siptimani/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregitire practici - CDL®

Modulul IV. Fabricarea semiconservelor si a conservelor
Total ore:
din care

Laborator tehnologic
Instruire practica

150

150

Total ore/an = 30 ore/siptimani x 5 siptiméani/an = 150 ore/an

Nota:

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitatii de fnvatamant, cat si la operatorul economic/ institutia

publicd partenerd pentru pregatirea practici.

2. Stagiul de pregitire practici CDL’ se realizeazi la operatorul economic/ institutia publicd
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregatire
practica poate fi organizat §i in unitatea de invatimant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. \%’f / /5.04. 2013

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
Invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Operator in prelucrarea legumelor si fructelor
Domeniul de pregitire de bazi: INDUSTRIE ALIMENTARA 5
Domeniul de pregitire profesionala generald: INDUSTRIE ALIMENTARA

I. Pregitire practici
Modulul I. Conservarea legumelor si fructelor prin metode termice

Total ore: 188
din care: laborator tehnologic 48
instruire practica 140
Modulul II. Conservarea legumelor si fructelor prin reducerea umiditatii
Total ore: 152
din care: laborator tehnologic 42
instruire practica 110
Modulul ITI. Conservarea legumelor si fructelor cu ajutorul zahirului
Total ore: 126
din care: laborator tehnologic 36
instruire practicd 90
Modulul I'V. Conservarea legumelor si fructelor prin acidifiere
Total ore: 137
din care: laborator tehnologic 42
instruire practicd 95
Modulul V. Valorificarea legumelor si fructelor prin tehnologii speciale
Total ore: 132
din care laborator tehnologic 42
instruire practica 90

Total ore/an = 21 ore/sdptiméani x 35 siptimani/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregitire practica - CDL"
Modulul VI. Fabricarea sucurilor din legume si fructe si a biuturilor ricoritoare
Total ore: 150
din care Laborator tehnologic -
Instruire practica 150
Total ore/an = 30 ore/siptimaini x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic §i orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitifii de invatimant, cét si la operatorul economic/ institutia
publica partenerd pentru pregitirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ institufia publici
partenera; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practica poate fi organizat si in unitatea de invatdmant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 3@ £ / / 5.04. £0l3

PLAN DE iINVATAMANT
Clasa a XI-a
Invitamant profesional de 2 ani
Aria curricularid Tehnologii

Calificarea: Preparator produse din lapte 5
Domeniul de pregitire de bazi: INDUSTRIE ALIMENTARA 3
Domeniul de pregétire profesionald generala: INDUSTRIE ALIMENTARA

L. Pregiitire practica
Modulul I. Lapte de consum

Total ore: 195
din care: laborator tehnologic 60
instruire practica 135
Modulul I1. Produse lacto — acide
Total ore: 168
din care: laborator tehnologic 48
instruire practica 120
Modulul IT1. Fabricarea smanténii si a untului
Total ore: 168
din care: laborator tehnologic 48
instruire practica 120
Modulul IV. Fabricarea branzeturilor
Total ore: 204
din care: laborator tehnologic 54
instruire practica 150

Total ore/an = 21 ore/siptimani x 35 siptimani/an = 735 ore/an

IL. Stagiu de pregitire practicii - CDL’
Modulul V. Fabricarea conservelor de lapte

Total ore: 72
din care Laborator tehnologic -
Instruire practica 72
Modulul VI. Fabricarea inghetatei
Total ore: 78
din care Laborator tehnologic -
Instruire practica 78

Total ore/an = 30 ore/siptimini x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore /an
Nota:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unititii de invatimant, cat si la operatorul economic/ institutia
publica partenerd pentru pregitirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeaza la operatorul economic/ institufia publica
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM; stagiul de pregitire
practica poate fi organizat si in unitatea de invatdmant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 35:4 f / /6. 04. B

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Operator in industria uleiului 3
Domeniul de pregitire de bazd: INDUSTRIE ALIMENTARA 5
Domeniul de pregitire profesionald generald: INDUSTRIE ALIMENTARA

I. Pregitire practica

Modulul 1. Receptionarea si pregitirea materiilor prime si auxiliare in vederea obtinerii

uleiului
Total ore:
din care: laborator tehnologic
instruire practica
Modulul II. Fabricarea uleiului
Total ore:
din care: laborator tehnologic
instruire practica
Modulul III. Fabricarea margarinei si a shorteningurilor
Total ore:
din care: laborator tehnologic

instruire practica

147
63
84

294
126
168

294
126
168

Total ore/an = 21 ore/séiptiméina x 35 siptimani/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregitire practici - CDL"

Modulul IV. Ambalarea si depozitarea uleiului, margarinei si shorteningurilor
Total ore:
din care Laborator tehnologic
Instruire practica

150

150

Total ore/an = 30 ore/siiptiméini x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unititii de invatdmant, cat §i la operatorul economic/ institutia

publica partenerd pentru pregitirea practic.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeaza la operatorul economic/ institufia publici
partenerd; pentru a rdspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practica poate fi organizat i in unitatea de invatamant, conform cadrului legal in vigoare.
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/
Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 364 4’/ / /5.04. 28

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
Invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculari Tehnologii

Calificarea: Operator in industria zaharului si produselor zaharoase
Domeniul de pregitire de bazi: INDUSTRIE ALIMENTARA 5
Domeniul de pregétire profesionald generald: INDUSTRIE ALIMENTARA

I. Pregiitire practici
Modulul 1. Fabricarea zahirului

Total ore: 210
din care: laborator tehnologic 90
instruire practicd 120
Modulul II. Fabricarea produselor pe bazi de zahiir si sirop de glucozi
Total ore: 189
din care: laborator tehnologic 81
instruire practici 108
Modulul ITI. Fabricarea halvalei
Total ore: 147
din care: laborator tehnologic 63
instruire practica 84
Modulul IV. Fabricarea ciocolatei
Total ore: 189
din care: laborator tehnologic 81
instruire practici 108

Total ore/an = 21 ore/sdptiméni x 35 siptimani/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregitire practici - CDL’
Modulul V. Fabricarea produselor de cofetiirie - patiserie
Total ore: 150
din care Laborator tehnologic -
Instruire practica 150

Total ore/an = 30 ore/siptimana x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

Noti:

1. Orele de laborator tehnologic §i orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitatii de invatimant, cat si la operatorul economic/ institutia
publica partenerd pentru pregitirea practici.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ institutia publicd
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practica poate fi organizat si in unitatea de invatimant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 3{4’ £ / / 5.09.

PLAN DE INVATAMANT

Clasa a XI-a

Invitamant profesional de 2 ani
Aria curriculara Tehnologii

Calificarea: Operator in industria vinului si a bauturilor spirtoase

Domeniul de pregitire de bazi: INDUSTRIE ALIMENTARA

Domeniul de pregitire profesionald generali: INDUSTRIE ALIMENTARA

L. Pregiitire practica
Modulul I. Obtinerea vinului

Total ore:

din care:

Modulul I1. Fabricarea alcoolului rafinat

Total ore:

din care:

Modulul III. Fabricarea drojdiei de panificatie

Total ore:

din care:

Modulul IV. Prepararea rachiurilor naturale

Total ore:

din care:

laborator tehnologic
instruire practica

laborator tehnologic
instruire practica

laborator tehnologic
instruire practica

laborator tehnologic
instruire practica

2044

210
60
150

231
66
165

168
48
120

126
36
90

Total ore/an = 21 ore/séiptiméni x 35 sidptimaini/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregitire practicii - CDL"
Modulul V. Prepararea vinurilor speciale

Total ore:
din care

Laborator tehnologic

Instruire practicad

150

150

Total ore/an = 30 ore/séiptimani x 5 siptimani/an = 150 ore/an

Noti:

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practici se pot desfisura atit in
laboratoarele si atelierele unitatii de invatdmant, cat si la operatorul economic/ institutia

publica partenera pentru pregatirea practica.

2. Stagiul de pregitire practicad CDL" se realizeaza la operatorul economic/ institutia publicad
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregétire
practica poate fi organizat si In unitatea de Invatdmant, conform cadrului legal in vigoare.
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Anexa 2 la ordinul ministrului educatiei nationale nr. 5{/7 Z / 4. 04. 206

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
Invitimant profesional de 2 ani
Aria curriculara Tehnologii

Calificarea: Operator in industria maltului si a berii 5
Domeniul de pregitire de bazd: INDUSTRIE ALIMENTARA 3
Domeniul de pregitire profesionaléd generald: INDUSTRIE ALIMENTARA

I. Pregitire practica
Modulul 1. Conditionarea orzului in vederea maltificirii

Total ore: 231
din care: laborator tehnologic 66
instruire practica 165
Modulul II. Fabricarea maltului
Total ore: 252
din care: laborator tehnologic 72
instruire practica 180
Modulul II1. Fabricarea berii
Total ore: 252
din care: laborator tehnologic 72
instruire practica 180

Total ore/an = 21 ore/siptiamini x 35 siptimani/an = 735 ore/an

II. Stagiu de pregitire practici - CDL’
Modulul IV. Filtrarea si imbutelierea berii

Total ore: 120
din care Laborator tehnologic -
Instruire practicd 120
Modulul V. Pregatirea drojdiei pentru fermentarea primara
Total ore: 30
din care Laborator tehnologic -
Instruire practicd 30

Total ore/an = 30 ore/siptimani x 5 siptimani/an = 150 ore/an

TOTAL GENERAL: 885 ore /an

Nota:

1. Orele de laborator tehnologic si orele de instruire practicd se pot desfasura atdt in
laboratoarele si atelierele unitatii de invatadmant, cét si la operatorul economic/ institutia
publicd partenerd pentru pregétirea practica.

2. Stagiul de pregitire practici CDL" se realizeazi la operatorul economic/ institutia publica
partenerd; pentru a raspunde nevoilor angajatorilor din sectorul IMM, stagiul de pregitire
practicd poate fi organizat i in unitatea de Invatdmant, conform cadrului legal in vigoare.
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